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Késziilt: A Képviselo-testiilet 2019. november 24-i soros iilésére

Targy: Alsénémedi Onkormanyzati Konyha beszamoléja

Melléklet: 1 db beszamolé
Eldterjeszto: Racz Viktoria intézményvezet6 és dr. Tiiske Zoltan polgarmester

Ellenjegvezte: Nagy Ibolya jegyz6

Eloterjesztést készitette: GySrvari Istvan LaszIoné szervezési csop.vez.

Targyalas: nyilvanos iilés X
zart tilés

Elfogadas: egyszerl tobbség X
mindsitett tobbség

Véleménvezi:

Kulturalis, Sport és Egészségiigyi és Szocialis Bizottsag

Pénziigyi, Jogi, Ugyrendi és Tajékoztaté Bizottsag

Telepiilésfejlesztési, Kornyezetvédelmi és Mezbégazdasagi Bizottsag




Tisztelt Képviselo-testiilet!

Az Alsénémedi Onkorméanyzati Konyha 6nallo intézményi formaban miiksdik,
es evente beszamol tevékenységérdl, ahogy az dsszes onalloan miikdo intézmény.
Racz Viktoria elkészitette részletes beszamolojat az intézmény tevékenységérol, melyet
eloterjesztésiinkhoz csatolunk.

Kérem a beszamol6 megtargyalasat és javaslom annak elfogadasat!

Hatarozati javaslat
../2021. (XI. 24.) onkormanyzati hatarozat

Alsénémedi Nagykozség Onkormanyzatanak Képviselé-testiilete — a Pénziigyi,
Jogi, Ugyrendi és Tajékoztato Bizottsag ../2021. (XI. 23.) szami hatarozati
javaslatira — elfogadja az Alsénémedi Onkormanyzati Konyha 2020. évi
miikodésérdl sz016 beszamoléjat.

Hataridé: azonnal
Felel6s: Racz Viktoria intézményvezeté

Alsénémedi, 2021. november 17.

dr. Tiiske Zoltan
polgarmester

Az elbterjesztés torvenyes
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Alsénémedi Onkormanyzati Konyha

2351 Alsénémedi, Iskola ut 1.
Tel: +36-30-317-9641
e-mail: konyha@alsonemedi.hu

Beszamolo
a kozétkeztetés feladatainak ellatasaroél
2020.

Az Alsonémedi Onkormanyzati Konyha 2017.01.10-¢ 6ta latja el a kozétkeztetési feladatokat, mint
onallo intézmény. Abban a szerencsés helyzetben végezziik a munkénkat, hogy az intézmény
fenntartdja a telepiilés 6nkormanyzata.

[. A kizétkeztetés szerepe a mindennapokban

A kozékeztetés egy komplex teriilet, egyik oldala a gazdasagos mikodés, a masik viszont a
szocialpolitika, az egészségmegdrzés.

Konyhank jelenlegi kapacitasa - 500 f6 - megfeleld modon biztositja, hogy az dnkormanyzat 4ltal
jelenleg mikodtetett intézmények - ovoda, altalanos iskola— étkezési feladatait, a dolgozoi
ctkeztetést, valamint a lakossag éltal szocialis alapon igényelt ebéd elszallitasat teljes korlen, és
fennakadasoktdl mentesen ellathassa. Emellett intézményiink  kiszolgalia a Napsugdr Mini
Balesddér is. Alkalmanként rendezvényekhez is készitiink ételeket (pl.: pedagdgus nap, miiveldési
héz altal szervezett nyari taborozas, Erzsébet taborok, porkolt fesztival, stb.).

Az étkezést igénybe vevik létszama és az étkeztetés feltételei:
2021. janudr és oktobere kozott az étkezést igénylok szama 69-585 f6 vette 1génybe.
Az étkezést igénybe-vevok dsszetétele

Iskolas gyermek 312 f6: ebbdl diétas étkezo 7 fo + 2 16 sertéshusmentes
Ovodis gyermek: 210 f6: ebbol diétds étkezd 8 6 + 1 sertéshusmentes
Bilesédés gyermek: 26 £6: ebbdl 1 £6 diétas étkezd + 1 £6 sertéshusmentes
Szocialis étkezdk sziama: 24 6

Felnott étkezok szama: 24 £6

(Sziinetekben 13 szocidlisan rdszorulé gyermek.)

Ebbél kiszallitunk 160-220 adag ételt, mely a két ovodai, valamint a bslcsédei talald konyhan keriil
kiszolgaldsra. A szillitasi feladatot a Fajt Gasztro Kft. latja el szerzodés szerint.

312 adag ebédet helyben fogyasztanak el tébb turnusban, ami vonatkozik a tizéraira is.
2018. janudr elejétd] az iskolds gyermekek részére kiadjuk a mar befizetett és le nem mondhaté

adagot egyszerhasznalatos dobozban. Az dvodai elldtds keretein beliil et tovabbra sem ldtom
megoldhatonak.



Ezen feliil készitiink:
o 430 adag tizorait az 6voda, bolcsdde €s iskola részére
e 430 adag uzsonnat az 6voda, bélcsdde és iskola részére

Az étlapkészités, az anyagbeszerzés, a raktarozas, a fozés, a talalas és a mosogatds, az lizem
takaritdsa a mi feladatunkat képezi.

Ellatjuk a diétat igényld (liszt-érzékeny, tejérzékeny, tojasérzékeny, szdja-és foldimogyord
érzékeny, hal allergids) gyerckek étkeztetését és vallasi okokbdl sertéshismentes étkezést is, ami
kiilon terhet ro intézménylinkre, mivel nincs diétas szakacsunk, nincs elkiilonitett diétds kis konyha.
Jelenleg 20 diétas étkezo6t tudunk kiszolgalni az eldirasoknak megfelelden.

I11. Human erioforras

Az Onkormanyzati konyha alkalmazottai a fézokonyhan és két ovodai talalokonyhan végzik
munkajukat, tehat harom munkateriileten.

A konyha dolgozoi osszlétszama 2021 szeptemberétél 12-r6l 13 fére emelkedett, ami a
megndvekedett feladatok (fizikai és adminisztrativ) miatt sziikséges volt. Egy munkatarsunk
kilépett €s az 1) dolgoz6é munkaba épéséig az atmeneti idészakot a szabadsagolas rovasara tudtuk
megoldani.

Jelenleg 13 fovel latjuk el a szolgaltatasunkat.

A dolgozdok munkakori megoszléasa is valtozott az alabbiak szerint:

e 10 {6 fizikai dolgozo (3 {6 szakdcs, 5 £6 konyhai kisegito, 2 {6 talalokonyhai kisegit6)
e 1 {6 intézményvezetd

e | {0 intézményvezetOhelyettes

o | fo étkezési dijak beszedése és adminisztrativ feladatokat ellaté dolgozo

A dolgozok szakképzettségi ardnya kedvezo, 3 f0 rendelkezik szakacsképesitéssel. 1 dolgozo
rendelkezik szocialis asszisztensi végzettséggel, mely a konyha mikodésének egyik feltétele.

1V. Az étlap viltozatossiaga, és az élelmiszerek

Az étlap dsszedllitasanal figyelembe kell venni a torvényi eloirasokat, az étkezdk dsszetételét, korat,
fogyasztasi igényeiket, a rendelkezésre allo pénzkeretet, az évszakok valtozasait, talalasi. szallitasi.
beszerzési és raktarozdsi lehetdségeket.

Mivel az étkezGk nagy része Ovodas €s iskolds gyermek, a tdpanyag Gsszetétel aranya meg kell, hogy
feleljen a nagyobb mozgasigényiiknek és fokozott szellemi fejlodésitknek. Elsédlegesnek tartjuk,
hogy az étlap gerincét a fozelékfélék, jo mindségi fehérjék, szezonalis gylimdlesok alkossak.

Konyhankon t6bbféle leves és ugyanannyi f6étel véltakozik, ami lehet6vé teszi, hogy az étlapon
szerepl6 ételek legaldbb egy hénapig ne ismétlodjenek. Lehetdség szerint figyelembe vesszik a
fogyasztok igényeit is, példaul kozkedvelt ételeket siirlibben foziink, amit kevésbé szeretnek azokat
ritkabban.

Az intézménylink ¢s az 6nkormanyzat (fenntartd) érdeke, hogy egységiink bizalmat, j6 hirnevet
szerezzen €s azt meg is lartsa, ehhez pedig fontos a jo higiénés gyakorlat alkalmazasa, a jol
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szervezett, korszerli ¢lelmezés, magas szinvonalt munkavégzés, az élelmiszerek kémiai, biologiai
biztonsaga. Ezt részben igazoljak a kiilonbozé hatosagi ellendrzések pozitiv eredményei is.

Mindezek betartdsahoz nélkiilozhetetlen a dolgozok Ismeretanyaganak szinten tartdsa, illetve
bévitése.

Ennek feliigyeletét az intézményvezeté latja el, évente legalabb két alkalommal megtartott
széleskdrii higiénés és taplalkozas egészségligyi oktatas megtartasaval, valamint tovabbképzéseken
valo részvétellel.

Az ¢lelmezési lizem torekvése arra, hogy az élelmiszer biologiailag és kémiailag biztonsagos
legyen:

Résziinkrél alapvetd szempont az olyan élelmiszer beszallitok kivalasztasa, akik lehet6leg helybeli
termel6k: a legjobb minéséget tudja biztositani, és persze a legkedvezdbb aron.

Az aruatvételnél az élelmiszernek szigori kovetelményeknek kell megfelelni, hiszen a
feldolgozandd nyersanyagok mindsége az elkésziilt étel élvezeti és biologiai értékét egyarant
befolyasolja.

A mikrobiologiai biztonsdg koordindlasahoz nagy segitséget nyujt a HACCP alkalmazésa, A
rendszer a gyartas és a forgalmazas miiveleteit oly moédon szabalyozza. hogy megakadalyozza a
veszélyhelyzetek kialakulasat.

Az el0készitd, f6z6 helyiségekben és a tilalokonyhikon 1évi eszkozok miiszaki allapota:

e Burgonyakoptato jo allapoti

o Egyetemes robotgép jo allapotu

e Kenyérszeleteld gép jo allapoti

e Felvdgott szeletel6 gép

o Fozoustdk: jo allapotiak, kisebb javitasokra sziikség volt

e Buktathato pirité serpenyd: jo allapotu. volt javitva

e [dzdzsamoly: jo allapotu

e Kombi siité-parolé szekrény: jo dllapotu, javitva 2019 tavaszan volt; valamint 2019 nyaran
egy uj, 10 talcas kombi siité-parold berendezéssel boviilt a gépparkunk (lizembe helyezése,
érintésvédelmi vizsgalata megtortént)

e Mosogatogépek: kisebb karbantartasokkal tizemelnek, jo allapotiiak

e Melegen tartok: jo allapotuak

e Citrusprés: kis kapacitast

e Huitd szekrények: jo allapotiak, ebbdl 2 db 1j (haztartasi), 2020. szeptemberi beszerzés
(iskola ebédldjében és a Rakoczi 0ti 6vodai talalokonyhaban azoknak a diétas étkezé
gyermekek részére, akiknek az cllatasat konyhank nem tudja megoldani).

o Fagyasztok: jo allapotaak, de felvaltva javitasra szorulnak, kivéve 1 db 4ll6 600 literes
fagyaszto, mely mér nem javithato, helyette 2020 szeptemberében Ujat vettiink.

e Tlzhelyek: jo allapotiak

A készételt 63 C fok felett kell tartani, és 3 éran beliil ki kell szolgélni. A talalds befejeztével
minden ételféleségbdl 100 gr ételmintat tesziink el, amit 72 oOraig hiitészekrényben megérziink.

Sziikséges lenne a konyha légbefivo és elszivo rendszerének bévitése, kiilondsen a fehér mosogato
helyiségben. A lehetséges megoldasok keresése folyamatban van.
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A szarazéru raktdr helyiségének klimatizldsa megtortént, ami megakadalyozza a helyiség
tilmelegedését, igy a raktarban taldlhat6 3 db hiité-fagyaszté mikodése is megbizhatébb. valamint
az ott tarolt élelmiszerek biztonsagos taroldsa is megoldédott.

A konyha mikédtetéséhez sziikséges hatdsagi engedély egyik feltétele évente a jo vizminta
igazolasa, mely az idén is megtortént.

Etelek adagolisa

Az ¢étkeztetésre  vonatkozd  korcsoportonkénti  tapanyagbevitelt, illetve  élelmiszer-
nyersanyagfelhasznaldsi ajanlast a 37/2014.1V.30. EMMI rendelet tartalmazza, mely szerint keriil
meghatéarozasra az 6vodas, iskolas, a felndtt részére a felhasznalandé nyersanyag. Kiszolgélashoz
adagolasi tmutatoval rendelkeziink. melyet ugyancsak a fenti rendelet hataroz meg. Az elbirt
mennyiségektol eltérni csak pozitiv iranyban szoktunk.

2017. szeptember elsejével bevezetésre keriilt az ebédjegyek hasznalata. Az azota eltelt iddszak
tapasztalatai alapjan elmondhat6, hogy az ebédjegyek hasznélata 4-5 gyermek kivételével jol
miikddik. Az ebédjegyek also tagozatra torténd kiterjesztését nem tartom megvalosithaténak.

Az Ctkeztetés befejezését kovetden ételhulladék keletkezik. amit kiilén vizvételi lehetdséggel
cllatott helyiségben gytijtiink. Ennek mennyisége valtozo. okat is tébb tényez6 hatdrozza meg (pl.:
mennyire kozkedvelt az étel. rendelkezésre all-e annyi id6, hogy a gyermek elfogyaszthassa, stb.)
Az ételmaradék fertoz6 hulladéknak minésiil, melyet a BioEu Kft. szallit el hetente egy alkalommal.
Ez a szerzodés modositdsra keriilt az j bolesode telephelyével.

VL. Bevételek, kiaddsok, kintléviségek

A készletbeszerzések nagy része az élelmiszer beszerzéseket tartalmazza.
Egyéb beszerzések:
- kis értékii targyi eszk6zok (konyhai eszkozok, edények. mikrohullamu stiték)
- Ovodai tilalokonyhai eszkozék potlasa (poharak, tanyérok. evoeszkdzok,
szedbeszkozok), valamint talalopult cseréje.

Az étkeztetések nyersanyag normdit a képviselotestiilet hatarozta meg, mely 2013, februar ota
érvényben van,

Az elmult id6szakban 16bb aremelés is toriént a beszallitok részerdl, melyet a koronavirus jarvany is
befolyasol. A megemelkedett arak jelentsen befolydsoljdk a nyersanyagnorma felhasznalast, ezért a
jovoben sziikséges a téritési dijak emelése.

Kintlévéségiinket figyelemmel kisérjik. A tartésan nem fizetok részére felszolitéd levél keriil
kikiildésre.

VI. Hosszi tavi zokkenomentes miikodés feltételei:
- iskolai ebédl6 bovitésének sziikségessége

- fozokonyha helyiségeinek atépitése az ellenérzéseknél (VL.pontban) leirtaknak
megfelelden.



V. Kapesolatok

Az étkeztetés mindségének értékelése a fogyasztok visszajelzésének tiikkrében torténik.

Nagyon fontos szamunkra a kapesolattartas az intézményekkel, hogy a felmeriilé kéréseket,
kérdéseket meg tudjuk beszélni, meg tudjuk oldani. Az intézményvezetok megfeleld tdjékozottsaga
az ctkeztetés terén és jo probléma megoldd képessége lehetdvé teszi a zokkendmentes
egytittmikodést.

VI. Ellendérzések

- muszaki {izemeltetési ellendrzések voltak (tizvédelmi, kazan ellendrzes.
vizminta, érintésvédelmi)

- ASZ ellenbrzés és tanusitvany igénylése

- hatésagi ellendrzések (NEBIH, ANTSZ)

- NEBIH minésité ellendrzésénck eredményeként 83 %-t kapott a fézékonyha.

A 2019.és 2021. évi NEBIH jegyz6konyvben leirt szitkséges javitod intézkedéseknek eleget
tettiink egy pont kivételével:

- A fogyasztoi edény mosogatd helyiség kisméret, Jjavasolt ezen helyiség
leterheltségének csokkentése, lehetdség szerint atépitéssel. bévitéssel. illetve a
Iég-beflivas és paracsokkentés elszivasanak megoldasa, ami jelenleg nem
megfeleld.

Tisztelt Képviselo-testiilet!
Ennyiben kiviantam Onéket tdjékoztatni intézményiink milkodésérél.
Kérem beszimolom elfogadasat.

Alsonémedi, 2021.11.04.

Tisztelettel:

( ¢rie Récz Viktoria
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