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ELOTERJESZTES

Késziilt: A Képviselo-testiilet 2019. november 27-i soros iilésére

Targy: Alsénémedi Onkorményzati Konyha beszamoléja
Eloterjeszto: Racz Viktoria intézményvezet6

Ellenjegyezte: Dr. Percze Tiinde

Melléklet: 1 db beszamolo

Targyalas: nyilvéanos iilés X
zart iilés

Elfogadas: egyszerl tObbség X
mindsitett tobbség

Véleményezi:

Kulturdlis, Sport és Egészségligyi és Szocialis Bizottsig X

Pénziigyi, Jogi, Ugyrendi és T4jékoztat6 Bizottsag

Telepiilésfejlesztési, Kdrnyezetvédelmi és Mezdgazdasagi Bizottsag

Tisztelt Képviselo-testiilet!

Alsénémedi Nagykozség Onkormanyzata ©ndllé intézményi formdban mikodteti a
kozétkeztetési feladatokat ellaté konyhdjat.

A konyha is, mint Onkormdnyzati intézmény immdéron 3. alkalommal szdmol be
tevékenységérdl, hiszen minden intézmény esetében igy torténik, mert fontos, hogy a
képviseldk tajékoztatast kapjanak intézményeinek miikodésérdl, helyzetérol.

Mindezek alapjan kérjiik a beszdmol6 megvitatdsat és javasoljuk elfogadasat.




Hatarozati javaslat
../2019. (X1.27.) szamu hatarozat

Alsénémedi Nagykozség Onkormanyzat Képvisel6-testiilete — a Kulturalis, Egészségiigyi
és Szocialis Bizottsag .../2019. (XI. 26.) szami1 hatarozataban megfogalmazott javaslatara
— az Alsénémedi Onkormanyzat Konyha 2019. évi mikodésérél szoléo beszamolojat
elfogadja.

Estlegesen megfogalmazott elvarasok:

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Hataridé6: azonnal, ill. meghatarozott feladat fiiggvénye
Felelos: Racz Viktoria intézményvezeto

Alsénémedi, 2019. november 11. 2 ,;;

Dr. Tiiske Zoltan
polgdrmester - =

Az eldtepiesdzibs torvényes:



Alsonémedi Onkormanyzati Konyha

2351 Alsonémedi, Iskola ut 1.
Tel: +36-30-317-9641
e-mail: konyha(@alsonemedi.hu

Beszamolo
a kozétkeztetés feladatainak ellatasarol
2019,

Az Als6némedi Onkormanyzati Konyha 2017.01.10-¢ 6ta latja el a kozétkeztetési feladatokat, mint
onallo intézmény. Abban a szerencsés helyzetben végezzitk a munkénkat, hogy az intézmény
fenntartoja a teleptiilés 6nkormanyzata

I. A kozétkeztetés szerepe a mindennapokban

A kozétkeztetés egy komplex teriilet, egyik oldala a gazdasagos miikédés, a masik viszont a
szocialpolitika, az egészségmegdrzés.

Konyhank jelenlegi kapacitdsa - 500 f& - megfelelé modon biztositja, hogy az énkorményzat altal
jelenleg mikodtetett intézmények - oOvoda, altaldnos iskola- étkezési feladatait, a dolgozoi
¢tkeztet¢st, valamint a lakossag dltal szocialis alapon igényelt ebéd elszallitasat teljes korden, és
fennakaddsoktol mentesen ellathassa. Emellett intézményiink kiszolgalja a Szentjanosbogar
Katolikus Csaladi Bolesdde Hélozatdnak helyi szervezetét is. Alkalmanként rendezvényekhez is
készitiink ételeket (pl.: pedagdgus nap, miivelédési haz altal szervezett nyari taborozas, stb.).

A konyha technikai felszereltsége és az lizemi teriiletének nagysaga nem teszi lehetévé a kapacitas
tovabbi jelentds ndvelését.

Az étkezést igénybe vevik létszama és az étkeztetés feltételei:
2019. janudr és oktobere kozott az étkezést havonta atlagosan 181-551 £6 vette igénybe.

Jelenleg elértiik a kapacitdsunk végsé hatardt, ami véleményem szerint pozitiv visszajelzés a
munkank tekintetében.

Az étkezést igénybevevik Gsszetétele

Iskolas gyermek 275 £6 (ebbdl diétas étkez6 10 £6)
Ovédas gyermek: 210 £6 (ebbdl diétas étkezd 11 £5)
Boles6dés gyermek: 14 £6

Szocialis étkezok szama: 24 16

Felnott étkezok szama: 22 6

(Sziinetekben 20 szocidlisan raszorulé gyermek)

Ebb6l kiszallitunk 160-220 adag ételt, mely a két dvodai télald konyhan keriil kiszolgalasra. A
szallitasi feladatot a Fajt Gasztro Kft. latja el szerzédés szerint.



280 adag ebédet helyben fogyasztanak el t5bb turnusban, ami vonatkozik a tizéraira is. Ez a szam a
kovetkez6 évt6l varhatéan tovabb fog emelkedni. Iit emliteném meg azt, hogy az iskola ebédléjének
meérete az évrdl évre novekve étkeztetési igények miatt mar nem megfeleld, bovitése indokolt lenne.

2018. januar elejétél az iskolds gyermekek részére kiadjuk a mar befizetett és le nem mondhaté
adagot egyszerhasznalatos dobozban.

Ezen feliil készitiink:
e 380 adag tizérait az 6voda, bolcsdde és iskola részére
* 380 adag uzsonnat az 6voda, béleséde és iskola részére

Az étlapkészités, az anyagbeszerzés, a raktarozas, a f8z¢s, a talalas és a mosogatas, az iizem
takaritasa a mi feladatunkat képezi.

Ellajuk a diétat igényld (liszt-érzékeny, tejérzékeny, tojasérzékeny, szoja-és foldimogyord
¢rzékeny, hal allergids) gyerekek étkeztetését is, ami kiilon terhet 16 intézményiinkre, mivel nincs
diétas szakéacsunk, nincs elkiildnitett diétas kis konyha. A diétat igénylok széma és dsszetettsége
évrol évre novekszik. Jelenleg 21 diétas étkezét tudunk kiszolgalni az el8irasoknak megfelelen.

III. Human eréforras

Az Onkorményzati konyha alkalmazottai a fézékonyhan és két évodai talalokonyhan végzik
munkdjukat, tehat harom kiilénbézé munkateriileten.

A konyha dolgozoi 6ssziétszama 11 £6, mely az aldbbiak szerint oszlik meg:

* 9 16 kozalkalmazott fizikai dolgozé (3 £6 szakacs, 4 6 konyhai kisegit6, 2 6 tdlalokonyhai
kisegit6)

e 116 kézalkalmazott intézményvezet

o 116 kozalkalmazott adminisztrativ feladatokat ellaté dolgozo

A dolgozdk szakképzettségi aranya kedvezd, 3 fé rendelkezik szakacsképesitéssel. 1 dolgozo
rendelkezik szocialis asszisztens végzettséggel, mely a konyha miikodésének egyik feltétele.

IV. Az étlap valtozatossaga, és az élelmiszerek

Az étlap Osszeallitasanal figyelembe kell venni az étkezdk Osszetételét, korat, fogyasztasi
igényeiket, a rendelkezésre alld pénzkeretet, az évszakok valtozasait, talalasi, szallitasi, beszerzési
€s raktarozasi lehet6ségeket.

Mivel az étkez6k nagy része Gvodads és iskolas gyermek, a tapanyag sszetétel aranya meg kell, hogy
feleljen a nagyobb mozgasigényiiknek és fokozott szellemi fejlédéstiknek. ElsSdlegesnek tartjuk,
hogy az étlap gerincét a fozelékfélék, j6 mindségli fehérjék, szezonalis gytimolesok alkossék.

Konyhdnkon tobbféle leves ¢s ugyanannyi féétel valtakozik, ami lehetdvé teszi, hogy az étlapon
szerepld €telek legalabb egy honapig ne ismétlddjenek. Lehet6ség szerint figyelembe vessziik a
fogyasztok igényeit is, példaul kozkedvelt ételeket siirtibben féziink, amit kevésbé szeretnek azokat
ritkabban.



Az intézménylink ¢és az onkorményzat (fenntarto) érdeke, hogy egységiink bizalmat, JO hirnevet
szerezzen ¢€s azt meg is tartsa, ehhez pedig fontos a jo higiénés gyakorlat alkalmazasa, a jol
szervezett, korszerli élelmezés, magas szinvonalt munkavégzes, az ¢lelmiszerek kémiai, biologiai
biztonsaga. Ezt részben igazoljak a kiilénbozd hatosagi ellendrzések pozitiv eredményei is.

Mindezek betartdsdhoz nélkiilszhetetlen a dolgozék ismeretanyaganak szinten tartésa, illetve
bovitése.

Ennek felligyeletét az intézményvezeté latja el, évente legaldbb két alkalommal megtartott
széleskori higiénés €s taplalkozas egészségiigyi oktatds megtartasival, valamint tovabbképzéseken
val6 részvétellel.

Az ¢élelmezési lizem torekvése arra, hogy az élelmiszer biolégiailag és kémiailag biztonsagos
legyen:

Résziinkr6l alapvetd szempont az olyan élelmiszer beszallitok kivalasztasa, akik lehetdleg helybeli
termeldk: a legjobb, legtisztabb min6séget tudja biztositani, és persze a legkedvezdbb aron.

Az aruatvételnél az élelmiszernek szigord kovetelményeknek kell megfelelni, hiszen a
feldolgozand6 nyersanyagok minésége az elkésziilt étel élvezeti és biologiai értékét egyarant
befolyésolja.

A mikrobiologiai biztonsdg koordindlasahoz nagy segitséget nyujt a HACCP 2002. 6ta torténd
alkalmazédsa. A rendszer a gyartds és a forgalmazas miiveleteit oly modon szabdlyozza, hogy
megakadalyozza a veszélyhelyzetek kialakulasat.

Az el6készitd, f6z6 helyiségekben és a talalokonyhikon 1évé eszkozok miiszaki allapota:

e Burgonyakoptato6 jé allapotu

e [Egyetemes robotgép jo allapotu

e Kenyér szeleteld gép jo allapotu

e Felvagott szeletel6 gép: 3 éve lett cserélve

o Foz0ustok: jo allapotiak, kisebb javitasokra sziikség volt

¢ Buktathat6 pirité serpenyd: jé allapotd, volt javitva

* [6zbzsamoly: j6 allapotu

e Kombi siit6-parolé szekrény: jo allapotu, javitva tavasszal volt; valamint 2019. nyaran egy
0j, 10 taleéds kombi siité-parold berendezéssel boviilt a gépparkunk (iizembe helyezése,
érintésvédelmi vizsgalata megtortént)

* Mosogatogépek: kisebb karbantartasokkal tizemel, j6 allapotu

e Melegen tartok: jo allapotiak

e Citrusprés: kis kapacitasu, 4j

» Hutd szekrények: j6 allapottiak, ebbdl 3 db 1, 2017. méjusi beszerzés (iskola ebédldjében
¢s a két ovodai talalokonyhaban)

e Fagyasztok: jo allapothak, de felvéltva javitasra szorulnak

e Tlzhelyek: jo allapotuak

A készetelt 63 C fok felett kell tartani, és 3 6ran beliil ki kell szolgalni. A talalas befejeztével
minden ételféleségbdl 100 gr ételmintat tesziink el, amit 72 6raig hiitészekrényben megdrziink.

Sziikséges lenne a konyha légbefuvo és elszivo rendszerének bdvitése, illetve a szarazaru raktar
helyiségének klimatizaldsa. A lehetséges megoldasok keresése folyamatban van.
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A konyha miikodtetés¢hez szikséges hatosagi kiilsn engedély kérésének egyik feliétele a jo
vizminta igazolasa volt. Sajndlatos médon a vizmintank tbb alkalommal sem felelt meg az
elirasoknak. Sziikséges lenne a konyha vizrendszerének atalakitasa oly médon, hogy a konyha
kozvetlentil a f8 vezetékrsl kapja meg a sziikséges vizet. (Jelenleg az iskolai halozattal vagyunk
Osszekdtve.)

Etelek adagolasa

Az étkeztetésre  vonatkozd  korcsoportonkénti  tapanyagbevitelt, illetve  &lelmiszer-
nyersanyagfelhasznalasi ajanlast rendelet tartalmazza, mely szerint keriil meghatarozasra az dvodas,
iskolas, a felndtt részére a felhaszndlandé nyersanyag. Kiszolgalashoz adagolasi ttmutatéval
rendelkeziink, melyet ugyancsak a fenti rendelet hataroz meg. Az eléirt mennyiségektd] eltérni csak
pozitiv iranyban szoktunk.

2017. szeptember elsejével bevezetésre keriilt az ebédjegyek haszndlata. Az azota eltelt idészak
tapasztalatai alapjan elmondhatd, hogy az ebédjegyek haszndlata 4-5 gyermek kivételével jol
mikodik. Az ebédjegyek also tagozatra torténd kiterjesztését nem tartom megvalosithatonak.

Az étkeztetés befejezését kovetden ételhulladék keletkezik, amit kilon vizvételi lehetdséggel
ellatott helyiségben gytjtiink. Ennek mennyisége valtozo, okdt is tobb tényez6 hatdrozza meg (pl.:
mennyire kozkedvelt az étel, stb.)

Az ételmaradék fertéz6 hulladéknak minésiil, melyet a BioEu Kft. szallit el hetente egy alkalommal.

VI. Bevételek, kiadasok, kintlévéségek

A készletbeszerzések nagy része az élelmiszer beszerzéseket tartalmazza.

Egyéb beszerzések:
- kis €rtékl targyi eszkdzok (konyhai eszkozok, tanyérok, evéeszkozok, poharak,
edények)

- Ovodal talalokonyhai eszkozok potlasa (poharak, tanyérok, evoeszkozok, talak).

Az étkeztetések nyersanyag normait a képviseldtestiilet hatarozta meg, mely 2013. februdr elseje 6ta
érvényben van.

Az elmilt idszakban t6bb dremelés is tortént a beszallitok részer6l, mely a nyersanyagnorma
felhasznalast jelentsen befolyasolja. A jévoben sziikséges lehet majd a téritési dijak emelése, de
ezzel kapesolatban hatdsagi allasfoglalas kiadasat varom.

Kintlévéségiinket figyelemmel kisérjiik. A tartosan nem fizetdk részére felszolito levelek kertilnek
kikiildésre.

VI. Hosszu tavi zokkenémentes miikodés feltételei:

- iskolai ebédl6 bovitésének sziikségessége

- konyhai vizhalézat atalakitasa

- f6z6konyha helyiségeinek atépitése az ellenérzéseknél (VL./5.pont) leirtaknak
megfeleléen.



V. Kapcsolatok

Az étkeztetés mindségének értékelése a fogyasztok visszajelzésének tiikrében torténik.

Nagyon fontos szamunkra a kapcsolattartds az intézményekkel, hogy a felmeriild kéréseket,
kérdéseket meg tudjuk beszélni, meg tudjuk oldani. Az intézményvezet6k megfeleld tajékozottsaga
az ¢Etkeztetés terén és jo probléma megoldd képessége lehetévé teszi a zokkendmentes
egylittmukodést.

VI. Ellenorzések

- miszaki tizemeltetési ellendrzések voltak (kémény, gaz)
- hatdsagi ellendrzések (ANTSZ, NEBIH)
- NEBIH minésité ellendrzésének eredményeként 87%-t kapott intézményiink.

A jegyzOkdnyvben leirt sziikséges javitd intézkedéseknek eleget tettiink az 5.

pont kivételével:

1. A sziikséges oktatas megtortént.

2. Az ételhulladékot hatdsagi engedéllyel rendelkezd cég szallitja el.

3. Az ajtokra rovar elleni védelem céljabol szinyoghalds ajtok keriiltek
felszerelésre.

4. Az 57/200. (V.7.) FVM rendelet szerinti kiilon engedély-koteles élelmiszerek
forgalomba hozatalahoz sziikséges eljaras folyamatban van.

5. A fogyasztoi edény mosogatd helyiség, az 61toz6, valamint a kisétkezések
elkészitésére  kijelolt helyiség kisméretli, javasolt ezen helyiségek
leterheltségének csokkentése, lehetdség szerint atépitéssel, bovitéssel.

Tisztelt Képviselo-testiilet!
Ennyiben kivantam Ondket tdjékoztatni intézményiink mikodésérdl.
Kérem beszamolom elfogadasat.

Alsonémedi, 2019.11.14.

Tisztelettel:

Récz Viktoria
intézményvezetd
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